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Heerlijke
Feestdagen

Vriendelijk willen wij u verzoeken om 
uw bestelling vóór 20 december te plaatsen

Zondag 21 december zijn wij GESLOTEN
Maandag 22 december zijn wij GESLOTEN

Dinsdag 23 december zijn wij open van 8.00 tot 18.00 uur
Woensdag 24 december zijn wij open van 8.00 tot 16.00 uur

Gourmet Standaard

Fondue Standaard

Gourmet de Luxe

Kinder Gourmet

Gourmet Extra

Fondue de Luxe

Gourmet Rund & Gevogelte

Kinder Fondue

Biefstuk
Schnitzel
Kipfilet
2 Hamburgertjes
2 Slavinkjes
Gyros

€ 8.10

Haasbiefstuk
Varkenshaas
Kipfilet
Gemarineerde biefstuk
Lamscotelet
Cordon Bleu
Saté
Pepersteak € 13.50

Kipfilet
Hamburgertje
Shoarma
Slavinkje
Cordon Bleu
Saté € 5.00

Biefstuk
Varkenshaas
Kipfilet
Gemarineerde kipfilet
Balletje gehakt
Slavinkje

€ 7.00

Ossenhaas
Varkenshaas
Kalfsbiefstuk
Kipfilet
Gemarineerde biefstuk
Gemarineerde kalfsbiefstuk

€ 11.50

Kipfilet
2 Slavinkjes
2 Gehaktballetjes

€ 4.15

Biefstuk
Pepersteak
Kipfilet
Gemarineerde biefstuk
Gemarineerde kipfilet
Kipsaté
Biefburger
Kip Shoarma € 12.50

Biefstuk
Schnitzel
Kipfilet
Pepersteak
Cordon Bleu
Gyros
Saté
Hamburgertje € 9.10

*onder voorbehoud van prijswijzigingen 



*onder voorbehoud van prijswijzigingen 

Feestdagen...gezelligheid en samen eten Heerlijke kant-en-klare 
oven specialiteiten

Kalfsvlees

Maak je maaltijd compleet met onze heerlijke 
sauzen

Kalkoen

LamsvleesSpecialiteiten

Gevulde kalkoen

€ 24.50

€ 17.20

€ 24.50

per kg

per kg

per kg

Deze wordt door ons uitgebeend en gevuld met een mengsel 
van kipgehakt met vruchten en drank of kipgehakt met 
bospaddenstoelenmix

Lamsbout zonder been

Lamscotelet

Lamsrack

€ 34.10

€ 32.90

€ 77.80

per kg

per kg

per kg

Gevulde varkenshaas

Caprese al forno

Varkenshaassleetje

Beenhammetje met honing 
en rozemarijn

Beenhammetje gegaard

Entrecôte rollade

€ 5.95

€ 6.05

€ 5.65

€ 15.70

€ 16.20

€ 34.60

per stuk

per stuk

per stuk

per kg

per kg

per kg

± 200 gr.

± 200 gr.

± 225 gr.

Varkenshaas met Italiaanse ham en bospaddenstoelensaus

Gemarineerde kogelbiefstuk met mozzarella,
pancetta en zongedroogde tomaatjes

Varkenshaas in peper-, champignon- of 
stroganoffsaus

Varkensfilet gepekeld en gekruid

Opwarmen in de oven 150ºC 45 minuten. 
Heerlijk met champignonsaus of honing mosterdsaus

Gemarineerde entrecôte rollade

Varkenshaas

Varkensfilet

Varkensribstuk met been

€ 22.70

€ 15.80

€ 14.90

per kg

per kg

per kg

Kalfs entrecôte

Kalfsoester

Kalfsschnitzels

€ 45.70

€ 48.90

€ 46.50

per kg

per kg

per kg

Champignonsaus

Honing mosterdsaus

Pepersaus

Rode wijnsaus

Stroganoffsaus € 4.30potje 200 gr.

Kalkoenfilet

Kalkoen

Varkensvlees

Rollades
Runderrollade

Varkensfiletrollade

Doorregen varkensrollade

Half om half rollade

Kiprollade

Kalkoenrollade

€ 27.60 per kg

De rollades kunnen eventueel gevuld worden met een mengsel van 
gehakt met vruchten en drank of gehakt met bospaddenstoelenmix

€ 18.20

€ 15.50

€ 21.40

€ 19.50

€ 24.50

per kg

per kg

per kg

per kg

per kg

Rundvlees
Haasbiefstuk

Kogelbiefstuk

Biefstuk

Entrecôte

Rib-eye

€ 70.00

€ 39.00

€ 34.80

€ 32.00

€ 28.70

per kg

per kg

per kg

per kg

per kg

Saustip: Rode wijnsaus / Stroganoffsaus

Oven slee met runderrollade in rode wijnsaus

Oven slee met kalkoenfilet in pepersaus

Gestoofde konijnen achterboutjes in een 
heerlijke braadsaus met bier

Kant-en-klare runderrollade met een heerlijke rode wijnsaus. 
Opwarmen in de oven voor 20 minuten op 150ºC. 

Verkrijgbaar in bakjes voor 2 of 4 personen

Gegrilde kalkoenfilet met een heerlijke pepersaus. 
Opwarmen in de oven voor 20 minuten op 150ºC. 

Verkrijgbaar in bakjes voor 2 of 4 personen.

Opwarmen in de oven 35 minuten op 150 graden. Verkrijgbaar per 2 
stuks.

€ 18.15

€ 15.20

€ 12.00

prijs per 2 personen

prijs per 2 personen

prijs per 2 bouten inclusief saus

Ping klaar, eten maar!
Geen keuken ervaring nodig

€ 8.05

€ 9.45

€ 4.35

€ 5.00

€ 4.35

€ 3.50

500 gram

500 gram

500 gram

500 gram

500 gram

500 gram

Opwarmen in de magnetron 6 minuten op 750 watt

Opwarmen in de magnetron 6 minuten op 750 watt

25 minuten in de oven op 150ºC zonder folie

25 minuten in de oven op 150ºC zonder folie

25 minuten in de oven op 150ºC zonder folie

25 minuten in de oven op 150ºC zonder folie

Stoofperen

Appeltjes met veenbessen

Aardappelgratin met oude kaas

Aardappelgratin met spekjes en oude kaas

Aardappelpuree met tuinkruiden

Aardappelpuree


